
 

 

& Genuss im Glas 
19:00 – 21:00 Uhr 

Tagesmenü 



 

1. Gang 
 
 
 
 

Rote Bete Salat 
Rote Bete – Apfel – Ziegenfrischkäse – Walnüsse 

 
 
 

Marinierter Saibling 
Kräuter – Buttermilch – Pistazien Cracker  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aperitif 
 
 

Pale Ale “Hopfenliab” Guggenbräu 
 

Noble Capricon 
Scotch Whisky, Maple Syrup, Angostura Bitters 

 
Sekoulito 

0,0%, Pineapple, Tonic Water, Coconut 
 

Getränke sind im Menüpreis (45 €) und in der Halbpension nicht inbegriffen 



 

2. Gang 
 
 
 

Gulasch Suppe 
Croutons 

 
 
 

Pochiertes Ei 
Mangold – Blumenkohl Schaum 

 
 
 

Hausgemachte Pasta 
Rinder Ragout 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

Sauvignon „Prail“ 2025 
Schreckbichl 

 
Alpl ”Golden Times” 

Alpl 
 

Getränke sind im Menüpreis (45 €) und in der Halbpension nicht inbegriffen 
 

im Glas 
Genuss 



 

3. Gang 
 
 
 

Rotes Garnelen Gemüse Curry 
Basmati Reis  

 
 
 

Rosa gebratener Hirschrücken 
Kartoffel Espuma – Rote Bete 

 
 
 

Steak vom Kohlrabi 
Pfifferlinge - Kartoffeln 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Chianti Classico Riserva “Oro” 2020 
 Ruffino 

 
Matcha Daiquiri 

Matcha, Rum 0,0%, Yuzu, Sugar 
 

Getränke sind im Menüpreis (45 €) und in der Halbpension nicht inbegriffen 

im Glas 
Genuss 



 

 

4. Gang 
 
 

Joghurt Holunder Espuma 
Erdbeeren 

 
 
 

Obstsalat 
Sorbet 

 
 
 

Käsevariation 
Chutney – Früchte 

 
 
 

Teezeremonie 
Cracker 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kerner „Nectaris“ 2019 
Kellerei Eisacktal 

 
Flein Moscato 

Kurtatsch 
 

Getränke sind im Menüpreis (45 €) und in der Halbpension nicht inbegriffen 

im Glas 
Genuss 



 

Allergens 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gluten 
Glutine 
Gluten 

Milch 
Latte 
Milk 

Eier 
Uovo 
Egg 

Fisch 
Pesce 
Fish 

Weichtiere 
Molluschi 
Clams 

Erdnüsse 
Arachidi 
Peanuts 

Schalenfrüchte 
Frutto a gusco 
Nuts 

Sellerie 
Sedano 
Celery 

Senf 
Senape 
Mustard 

Sesam 
Sesamo 
Sesame 

Lupinen 
Lupine 
Luoins 

Krustentiere 
Crostaci 
Shellfish 

Schwefeldioxid 
Anidride solforosa 
Sulfur dioxide 

Soja 
Soia 
Soy 


