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& Genuss im Glas
19:00 — 21:00 Uhr




Cous Cous Salat
Cous Cous- Paprika — Gurken — Mandeln

:

Bresaola
Kirschtomaten — Rucola - Grana

0

Noble Capricon
Scotch Whisky, Maple Syrup, Angostura Bitters

Sekoulito ()
0,0%, Pineapple, Tonic Water, Coconut

Getranke sind im Menupreis (45 €) und in der Halbpension nicht inbegriffen



Linsen Suppe

Gemusestreifen

¥ U

Spinat Knddel

Krautsalat — Kasecreme

¥ 0

Zucchini Soufflé
Buttermilch — Schwarzer Knoblauch

¥ 0

ecorino ,Becco Reale” 2023
Famiglia di Carlo

Alpl "Golden Times” (&)
Alpl

Getranke sind im Menupreis (45 €) und in der Halbpension nicht inbegriffen



Knuspriger Fisch
Sellerieknolle — Fermentierte Beurre Blanc

¥ 8

Rosa gebratener Hirsch Rucken
Birnen Blaukraut — Brotklee Polenta

Krauterreis
Brokkoli — Rote Bete Sauce

0

Ferldherr

Lieselehof
Matcha Daiquiri (&)
Matcha, Rum 0,0%, Yuzu, Sugar

Getranke sind im Menupreis (45 €) und in der Halbpension nicht inbegriffen



Apfelstrudel im Glas

Apfel Kompott — Zimt Crumble - Vanillecreme

¥ 0

Rum Topf

Creme Eis

0

Kasevariation
Chutney — Fruchte

VO

Teezeremonie
Cracker

:

Kerner Nectaris 2019
Kellerei Eisacktal

Flein Sauvignon (&)

Kurtatsch

Getranke sind im Menupreis (45 €) und in der Halbpension nicht inbegriffen



Gluten
Glutine
Gluten

Milch
Latte
Milk

Eier
Uovo
Egg

Krustentiere
Crostaci
Shellfish

Fisch
Pesce
Fish

Weichtiere
Molluschi
Clams

Soja
Soia
Soy

Erdnusse
Arachidi
Peanuts

Schalenfrlichte
Frutto a gusco
Nuts

Sellerie
Sedano
Celery

Senf
Senape
Mustard

Sesam
Sesamo
Sesame

Lupinen
Lupine
Luoins

Schwefeldioxid
Anidride solforosa
Sulfur dioxide



