
Gastfreundschaft und Tradition 
in den Dolomiten

Naturnähe trifft auf Kreativität. Tradition trifft auf
Spontanität. Die Gastgeber im Hotel Berghang lieben
es, ihre Gäste zu überraschen. Denn Neues inspiriert.

Und Inspiration … nun, die befreit – vom Alltag.
Einflüsse aus aller Welt vermischen sich dabei mit

den Traditionen des Familienbetriebes – die
Gastgeber frischen das Angebot im Haus nämlich mit

ihren eigenen, weltweit gesammelten Erfahrungen
auf. Originalität schafft Charakter. Und nur ein Haus

mit Charakter kann wirklich individuellen Urlaub
schenken!

Unsere Philosophie: Individuell, inspirierend, im Einklang
mit der Natur – Ein Erlebnis, geprägt durch familiäre

Atmosphäre und erstklassige Küche.



Unsere Philosophie: Nachhaltigkeit mit Sinn und
Seele.

Im Hotel Berghang ist Genuss kein Widerspruch zur
Verantwortung – sondern Teil davon. Wir glauben an
eine Zukunft, in der Achtsamkeit, Regionalität und

Respekt vor Natur und Mensch selbstverständlich sind.
Deshalb setzen wir seit Jahren auf nachhaltige

Entscheidungen – ehrlich, durchdacht und täglich
gelebt.

Weniger ist mehr: 
Ob papierlos speisen, bewusster Wasserverbrauch

oder Sauna auf Wunsch – wir verzichten, wo es sinnvoll
ist. Reinigung geschieht mit Eco statt Chemie,

Recycling ist bei uns ganz leicht gemacht.

Vielfalt, die bleibt: 
Nachhaltigkeit bedeutet für uns auch, Lebensräume zu
bewahren. Mit Bienenhotels, Marienkäferhäusern und

Fledermausquartieren unterstützen wir die Biodiversität
– im Kleinen und mit großer Wirkung.

Zum Mitmachen gedacht: 
Wer will, kann bei uns aktiv Teil der Philosophie werden – mit wählbarer Zimmerreinigung,
freiwilliger CO₂-Kompensation bei der Buchung oder durch Teilnahme an Workshops und
Kursen in unserem Astra Lab. Unser Baumprojekt lässt den Urlaub auch nach der Abreise

weiterwachsen.

Im Team verwurzelt: 
Nachhaltigkeit beginnt im Kopf – und wird bei uns gemeinsam gelebt. Unsere Mitarbeitenden

werden regelmäßig geschult und sind mit Herz und Überzeugung dabei.

Genussvoll verantwortungsvoll: 
Unsere Zero-Waste-Küche zeigt, wie man
mit Liebe zum Detail und Wertschätzung
für jedes Lebensmittel Großes auf den

Teller bringt. Mit regionalen Zutaten und
unserer eigenen Produktlinie feiern wir die

Schätze unserer Umgebung.


