
The Experience 
 
 

Kulinarische Reise in 7 Akten  
Für echte Genießer:innen, die sich bewusst Zeit nehmen. 

 
 

Ein leiser Anfang 
Kleine Bissen, die Neugier wecken und die Hände beschäftigen 

 
 

Fühlen wie ein Kind 
 
 

Aus Erde geboren 
Spinat Röllchen  – Sellerie – Chili 

 
 

Wild Nature 
Rote Bete – Zwetschen – Marsala - Meerrettich 

 
 

Vergangenheit 
Friegele – Saibling – Kürbis – Buchweizen – Lauch 

 
 

Geduld der Erde 
Pilz Ravioli – Pilzsud – Magic – Birne 

 
 

Warme Umarmung 
Wachtel in Ton – Mais – Traube – Walnüsse 

 
 

Ruhige Kraft  
Hirsch - Eigelb aus Steinegg – Zwiebelcreme – Basilikum  

 
 

Winter Breeze 
Kastanie – Mandarine – Gin 

 
 

150€ 
 
 



The Taste 
 
 

Kompakt, spielerisch, stilvoll  
Ideal für Gäste, die das Besondere in kürzerer Form genießen möchten. 

 
 

Ein leiser Anfang 
Kleine Bissen, die Neugier wecken und die Hände beschäftigen 

 
 

Fühlen wie ein Kind 
 
 

Vergangenheit 
Friegele – Saibling – Kürbis – Buchweizen – Lauch 

 
 

Geduld der Erde 
Pilz Ravioli – Pilzsud – Magic – Birne 

 
 

Ruhige Kraft  
Hirsch - Eigelb aus Steinegg – Zwiebelcreme – Basilikum  

 
 

Winter Breeze 
Kastanie – Mandarine – Gin 

 
 

95€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



Plant Based 
 

 
 

Eine pflanzliche Genussreise in fünf Akten 
Zeit, Tiefe und Aromen. 

 
 

Ein leiser Anfang 
Kleine Bissen, die Neugier wecken und die Hände beschäftigen 

 
 

Fühlen wie ein Kind 
 
 

Aus Erde geboren 
Spinat Röllchen  – Sellerie – Chili 

 
 

Roter Garten 
Rote Bete - Heidelbeere - Shiso – Lauch 

 
 

Essenz des Waldes 
Tortellini - Trüffel – Zero Waste Elixier 

 
 

Süße Wurzel 
Karotte – Curry – Thymian Beurre Blanc 

 
 

Winter Breeze 
Kastanie – Mandarine – Gin 

 
 

110€ 
 
 
 
 
 
 
 
 



Astra 
 

Alcoholic Pairing 

 
 
 

Wild Nature 
Cremant de Bourgogne Brut Maison Peguet 

 
 

Vergangenheit 
SAV Winery 

 
 

Geduld der Erde 
Blanc de Pinot Noir “Impero” 2023 Mancini 

 
 

Warme Umarmung 
Solo 2019 Umberto Cesare 

 
 

Ruhige Kraft  
Pernand-Vergelesses Premier Cru En Cardadoux 2019 André Goichot 

 
 

Winter Breeze 
Creamy Marroni 

Marroni – Gin – Fior di Latte 
 
 
 
 

85€ 

 

 



Astra 
 

Non Alcoholic Pairing 

 
Wild Nature 

Sparkling Tea „Bla“ Kopenhagen 
 
 

Vergangenheit 
Riesling Venuci 

 
 

Geduld der Erde 
Birnen Negroni 

Birne – Gin - Martini - Pompelmo 
 
 

Warme Umarmung 
Dark Grapes 

Verjus – Weisstee – Whiskey – Aceto Balsamico 
 
 

Ruhige Kraft  
Sine Vino “Schlehe Rosa Pfeffer” 

 
 

Winter Breeze 
Creamy Amaretto 

Amaretto – Milch – Limoncello 
 
 
 
 

50€ 
 
 
 
 
 
 
 



Astra 
 

Alcoholic Pairing 

 
 
 

Vergangenheit 
SAV Winery 

 
 

Geduld der Erde 
Blanc de Pinot Noir “Impero” 2023 Mancini 

 
 

Ruhige Kraft  
Pernand-Vergelesses Premier Cru En Cardadoux 2019 André Goichot 

 
 

Winter Breeze 
Creamy Marroni 

Marroni – Gin – Fior di Latte 
 
 
 

65€ 

 

 
 
 



Astra 
 

Non Alcoholic Pairing 

 
 

Vergangenheit 
Riesling Venuci 

 
 

Geduld der Erde 
Birnen Negroni 

Birne – Gin - Martini - Pompelmo 
 
 

Ruhige Kraft  
Sine Vino “Schlehe Rosa Pfeffer” 

 
 

Winter Breeze 
Creamy Amaretto 

Amaretto – Milch – Limoncello 
 
 
 
 

40€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Astra Plant Based 
 

Alcoholic Pairing 

 
 
 
 

Roter Garten 
Ifti Mule 

 
 

Essenz des Waldes 
Weissburgunder Riserva „Vorberg“ 2022 Terlan 

 
 

Süße Wurzel 
Stoan 2023 Tramin 

 
 

Winter Breeze 
Creamy Amaretto 

Amaretto – Milch – Limoncello 
 
 
 
 

65€ 

 

 


